Menu Podstawowe — 350 zi

Zupa (1 do wyboru)

ros6t wiejski z makaronem
krem z dyni

zurek $laski

borowikowa z tazankami

Danie glowne (4 do wyboru)
podawane na potmiskach 2 migsa na osobe

kotlet schabowy panierowany
filet z kurczaka w panko
kotlet devolay z mastem
rolada wolowa w sosie
karczek pieczony tradycyjny w sosie rozmarynowym, pieczeniowym
schab faszerowany §liwka
zeberka pieczone

stripsy z kurczaka

grillowana piers z kurczaka
szasztyk drobiowy

dorsz z patelni

Dodatki (3 do wyboru)

ziemniaki z mastem i szczypiorkiem

kluski $laskie

frytki

ziemniaki z pieca

kopytka

ryz biaty lub kolorowy

kasza gryczana / jgczmienna / pgczak / bulgur

Surowki (3 do wyboru)
Na zimno

z bialej kapusty

z czerwonej kapusty
z kiszonej kapusty

z kapusty pekinskiej
mizeria

z marchewki

z bialej rzodkiewki
mix satat

z selera

z pora

satatka szwedzka z ogorka kiszonego
buraczki tarte

Na ciepto

kapusta zasmazana
kapusta modra
marchewka z groszkiem
mix warzyw na parze
fasolka zielona/biata
mini marchewka

Zimna plyta (5 do wyboru)



serwowane na stole

sledz w $mietanie

sledz w oleju

ryba po gracku

mix warzyw konserwowych
tortille nadziewane
galaretka wieprzowa
galaretka drobiowa

jajka faszerowane

mini szasztyki

deska serow

deska wedlin

jajka w sosie tatarskim
jajka z kremem pieczarkowym
migsa pieczone

pieczywo

sos czosnkowy

SOS ostry

koreczki warzywne

spring rollsy

krazki cebulowe

Kolacje (2 do wyboru)

poledwiczki drobiowe w sosie kurkowym z kasza bulgur, suréwka
zrazy w le$nym stylu ,kasza gryczana, suroéwka
zeberka pieczone barbeque, frytki belgijskie
poledwiczki wieprzowe w borowikach, frytki, suréwka
pstrag w ziotach z pieca

loso$ z pieca w glazurze miodowej, ryz ,mix satat
placki z gulaszem wegierskim

strogonow (wieprzowy, drobiowy, wotowy)

lasagne szpinakowe lub bolognese

duo makaronowe (carbonara plus curry z kurczakiem)
krewetki z makaronem ryzowym na masle
wieprzowina orientalna z makaronem chinskim

Goracy posilek (1 do wyboru)

barszcz z krokietem

bigos

kwasnica

leczo wegierskie

bulion koreanski z kurczakiem
zupa gulaszowa

zupa wegierska

Dodatkowe informacje

W cenie powitanie mtodej pary chlebem i solg oraz toast winem musujacym.
Ciasta, ciasteczka, owoce sezonowe i egzotyczne (1 patera na stot)

Napoje gorace, zimne bez limitu

CENA MENU NIE OBEJIMUJE TORTU WESELNEGO ORAZ ALKOHOLU

Menu Ekstra — 400 zi

Przystawka (1 do wyboru)



carpaccio z buraka z kozim serem, rukola, miodem, orzechami wloskimi, konfitoana gruszka i malinowym
winegret

mini tatar z tososia z grzanka

mini tatar z poledwicy wolowej z grzanka

oscypek grillowany z boczkiem i zurawing

sledz po japonsku

rydze na masle lub $mietanie z grzanka

Zupa (1 do wyboru)

rosot wiejski z makaronem
krem z dyni

zurek $laski

borowikowa z fazankami

Danie gléwne (5 do wyboru)
podawane na pdtmiskach 3 migsa na osobeg

kotlet schabowy panierowany
filet z kurczaka w panko
kotlet devolay z mastem
rolada wotowa w sosie
karczek pieczony tradycyjny w sosie rozmarynowym, pieczeniowym
schab faszerowany §liwka
zeberka pieczone

stripsy z kurczaka

grillowana pier$ z kurczaka
szasztyk drobiowy

dorsz z patelni

Dodatki (3 do wyboru)

ziemniaki z mastem 1 szczypiorkiem

kluski $laskie

frytki

ziemniaki z pieca

kopytka

ryz biaty lub kolorowy

kasza gryczana / jeczmienna / peczak / bulgur

Surowki (3 do wyboru)
Na zimno

z biatej kapusty

z czerwonej kapusty
z kiszonej kapusty

z kapusty pekinskiej
mizeria

z marchewki

z biatej rzodkiewki
mix satat

z selera

z pora

satatka szwedzka z ogorka kiszonego
buraczki tarte

Na ciepto

kapusta zasmazana
kapusta modra
marchewka z groszkiem
mix warzyw na parze



e fasolka zielona/biala
e mini marchewka

Deser (1 do wyboru)

chia z owocami

panacotta z musem owocowym

puchar lodowy z owocami

suflet czekoladowy z sorbetem lodowym

Zimna plyta (7 do wyboru)
serwowane na stole

$ledZ w $mietanie

sledz w oleju

ryba po gracku

mix warzyw konserwowych
tortille nadziewane
galaretka wieprzowa
galaretka drobiowa

jajka faszerowane

mini szasztyki

deska serow

deska wedlin

jajka w sosie tatarskim
jajka z kremem pieczarkowym
migsa pieczone

pieczywo

sos czosnkowy

Sos ostry

koreczki warzywne

spring rollsy

krazki cebulowe

Salatki (3 do wyboru)
serwowane na stole

satatka warzywna tradycyjna
grecka

cesar z grillowanym kurczakiem
z tososiem

z bryndza

satatka pieczarkowo-kalafiorowa
satatka meksykanska

satatka holenderska z boczkiem

Kolacje (3 do wyboru)

poledwiczki drobiowe w sosie kurkowym z kasza bulgur, suréwka
zrazy w le$nym stylu ,kasza gryczana, surowka
zeberka pieczone barbeque, frytki belgijskie
poledwiczki wieprzowe w borowikach, frytki, suréwka
pstrag w ziotach z pieca

loso$ z pieca w glazurze miodowej, ryz ,mix satat
placki z gulaszem wegierskim

strogonow (wieprzowy, drobiowy, wotowy)

lasagne szpinakowe lub bolognese

duo makaronowe (carbonara plus curry z kurczakiem)
krewetki z makaronem ryzowym na masle
wieprzowina orientalna z makaronem chinskim

Dodatkowe informacje



W cenie powitanie mtodej pary chlebem i solg oraz toast winem musujacym.
Stot wiejski

Ciasta, ciasteczka, owoce sezonowe i egzotyczne (1 patera na stot)

Napoje gorace, zimne bez limitu oraz tort weselny w cenie

CENA MENU NIE OBEJMUJE ALKOHOLU

Menu Ekstra Plus — 450 zi

Przystawka (1 do wyboru)

e carpaccio z buraka z kozim serem, rukola, miodem, orzechami wloskimi, konfitoana gruszka i malinowym
winegret

mini tatar z tososia z grzanka

mini tatar z poledwicy wolowej z grzanka

oscypek grillowany z boczkiem i zurawing

sledz po japonsku

rydze na masle lub $mietanie z grzanka

Zupa (1 do wyboru)

rosot wiejski z makaronem
krem z dyni

zurek $laski

borowikowa z fazankami

Danie gléwne (5 do wyboru)
podawane na pétmiskach 3 migsa na osobg

kotlet schabowy panierowany
filet z kurczaka w panko
kotlet devolay z mastem
rolada wotowa w sosie
karczek pieczony tradycyjny w sosie rozmarynowym, pieczeniowym
schab faszerowany §liwka
zeberka pieczone

stripsy z kurczaka

grillowana pier$ z kurczaka
szasztyk drobiowy

dorsz z patelni

Dodatki (3 do wyboru)

ziemniaki z mastem 1 szczypiorkiem

kluski $laskie

frytki

ziemniaki z pieca

kopytka

ryz biaty lub kolorowy

kasza gryczana / jeczmienna / peczak / bulgur

Surowki (3 do wyboru)



Na zimno

z biatej kapusty

z czerwonej kapusty
z kiszonej kapusty

z kapusty pekinskiej
mizeria

z marchewki

z bialej rzodkiewki
mix satat

z selera

z pora

satatka szwedzka z ogorka kiszonego
buraczki tarte

Na ciepto

kapusta zasmazana
kapusta modra
marchewka z groszkiem
mix warzyw na parze
fasolka zielona/biata
mini marchewka

Deser (1 do wyboru)

chia z owocami

panacotta z musem owocowym

puchar lodowy z owocami

suflet czekoladowy z sorbetem lodowym

Zimna plyta (9 do wyboru)
serwowane na stole

sledZ w $mietanie

$ledz w oleju

ryba po gracku

mix warzyw konserwowych
tortille nadziewane
galaretka wieprzowa
galaretka drobiowa

jajka faszerowane

mini szasztyki

deska serow

deska wedlin

jajka w sosie tatarskim
jajka z kremem pieczarkowym
migsa pieczone

pieczywo

sos czosnkowy

Sos ostry

koreczki warzywne

spring rollsy

krazki cebulowe

Salatki (3 do wyboru)
serwowane na stole

satatka warzywna tradycyjna
grecka

cesar z grillowanym kurczakiem
z tososiem

z bryndza



e salatka pieczarkowo-kalafiorowa
e salatka meksykanska
e salatka holenderska z boczkiem

Kolacje (4 do wyboru)

poledwiczki drobiowe w sosie kurkowym z kasza bulgur, suréwka
zrazy w le$nym stylu ,kasza gryczana, surowka
zeberka pieczone barbeque, frytki belgijskie
poledwiczki wieprzowe w borowikach, frytki, suréwka
pstrag w ziotach z pieca

oso$ z pieca w glazurze miodowej, ryz ,mix satat
placki z gulaszem wegierskim

strogonow (wieprzowy, drobiowy, wotowy)

lasagne szpinakowe lub bolognese

duo makaronowe (carbonara plus curry z kurczakiem)
krewetki z makaronem ryzowym na masle
wieprzowina orientalna z makaronem chinskim

Dodatkowe informacje

W cenie powitanie mtodej pary chlebem i solg oraz toast winem musujacym
Stot wiejski

Ciasta, ciasteczka, owoce sezonowe i egzotyczne (1 patera na stot)

Napoje gorace, zimne, alkohol bez limitu oraz tort weselny w cenie

Dania dietetyczne — wedlug wskazan stosujemy
zamiennie do wybranego zestawu menu

Przystawki i przekaski:

Carpaccio z pieczonego buraka — cienkie plastry buraka, rukola, sos stonecznikowo-cytrynowy.
Roladki z grillowanej cukinii — nadziewane musem z pieczonej marchewki i zi6t.

Pieczone tddeczki ziemniaczane — podawane z domowym ketchupem z pieczonych pomidoréw.
Kremowy dip z zielonego groszku — serwowany z domowymi krakersami ryzowymi.

Tymbaliki warzywne — warzywa korzeniowe w galarecie z agaru.

Zupy:

Krem z pieczonej dyni — miksowany na gtadko z dodatkiem mleczka kokosowego i imbiru.
Lekki bulion warzywny — czysty wywar z lanymi kluseczkami z maki kukurydziane;.
Aksamitny krem z biatych warzyw — pietruszka, seler, ziemniak, oliwa truflowa.

Zupa pomidorowa z bazylig — przecierane pomidory z dodatkiem rozgotowanego ryzu.

Dania giéwne:

Pieczone bataty faszerowane — nadzienie z komosy ryzowej, cukinii i koperku.

Gotgbki bezmiesne — liscie kapusty pekinskiej, farsz z ryzu i warzyw, sos pomidorowy.
Risotto z dynig i szpinakiem — przygotowane na bulionie, bez masta i sera.

Gulasz warzywny z kociotka — duszona mtoda marchew, cukinia i ziemniaki w ziotach.
Steki z kalafiora — pieczone w piecu, podane z purée z ziemniakéw i oleju rzepakowego.



Desery:

Mus z pieczonych jabtek — lekki deser z dodatkiem cynamonu i galaretki agarowe;.

Panna cotta kokosowa — na bazie mleczka kokosowego z musem z malin.

Domowy sorbet truskawkowy — mrozone owoce zblendowane z odrobing syropu z agawy.
Budyn jaglany z wanilig — ugotowana kasza jaglana zmiksowana z mlekiem ryzowym.



